
 

 

  

MOSCATO D’AST I  DOCG  

Prodotto - Product 

Categoria - Category 

Vino Bianco Dolce DOCG - White sweet wine DOCG 

Uve prinicipali - Main grapes 

Moscato D’Asti DOCG - Moscato d’Asti DOCG grapes 

Vinificatizione / Metodo - Vinification / Methode 

Vinificazione in bianco - White vinification 

CASA VINICOLA ABBAZIA DI SAN GAUDENZIO SRL - Via Abbazia 6 - 12058 Santo Stefano Belbo (CN) - ITALY - www.abbazia.com 

Colore - Colour 

Giallo paglierino dorato.  

Light yellow with golden tints. 

Bouquet - Nose 

Fine, caratteristico, delicato, con aroma fruttato che ricorda 

la pesca e l’albicocca maura.  

Typical characteristic of Moscato grapes, with apricot and 

peach notes. 

Gusto - Taste 

Leggero, gentile, fresco, dolce, molto fruttato. 

Light, fresh, very fruity, typical. 

Suggerimenti - Pairs 

Ideale compagno per dolci, dessert, frutta e pasticceria 

secca. Perfetto con la torta di nocciole, panettone, colomba 

e viene anche utilizzato per la preparazione dello zabaione. 

Grazie alla bassa gradazione alcolica e adatto a tutti i mo-

menti di festa e relax.  

Ideal with sweets, desserts, fruits, and pastries. Perfect with 

hazelnut cakes and for the “zabaione” cream. Thanks to its 

low alcohol level it is easy to drink and ideal for every break 

and happy moment. 

Contenuto 

Net cont. 

Gradazione Alcolica 

Alcohol vol. 

Zuccheri gr/l 

Sugar gr/l 

Acidità totale gr/l 

Total acidity gr/l 

Codice Doganale 

Custom code 

Bar Code bottiglia 

Bottle Bar code 

Temperatura di servizio 

Serving temperature 

Peso Bottiglia 

Bottle weight 

750 ml 5,5%  95-115 5-7 22042138 8001592000654 8-10°C 1,37 Kg 

Note sensoriali - Sensory Evaluation 

Conservazione - Storage conditions 
Conservare verticalmente in luogo fresco, asciutto e buio. 

Keep vertically in a dry,  fresh and dark place. 


