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PROSECCO DOC

Prodotto - Product

9 Categoria - Category
Vino Spumante Extra Dry DOC - Sparkling Extra Dry DOC

\. 7 Uve Principali - Main Grapes

[
by Glera e vitigni autorizzati - Glera and vinestocks authorized

@ Vinificatizione / Metodo - Vinification / Methode

Vinificazione in bianco / Charmat - White / Charmat

Note sensoriali - Sensory Evaluation

ﬁ Colore - Colour

Giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli.
Perlage fine e persistente.

Light straw yellow in colour with greenish highlights.
Persistent and fine perlage.

Bougquet - Nose
y Fruttato e aromatico. Sentori di mela e fiori di acacia.
Fruity and aromatic. Notes of apple and acacia flowers.

° Gusto - Taste

Fresco e fruttato al palato si presenta fine ed elegante.
Fresh and zesty taste, on the palate it is fine and elegant.

Conservazione - Storage conditions

Conservare verticalmente in luogo fresco, asciutto e buio.
IEE.I Keep vertically in a dry, fresh and dark place.

Suggerimenti - Pairs
PROSECCO g E’ conosciuto ed apprezzato in tutto il mondo. Si adatta a

D.0.C. tutto pasto & ideale per piatti a base di pesce, carni bianche
e crostacei. Le sue bollicine persistenti renderanno indimen-
ticabili i vostri brindisi.

It's appreciated and well-know all around the word. Ideal

for all daily meals and for fish disches, white meat and
crustaceans. The fruity notes and its foam make unique and
unforgettable your toasts.

Contenuto  Gradazione Alcolica  Zuccheri gr/l  Acidita totale gr/l  Peso Boftiglia  Temperatura di servizio  Codice Doganale Bar Code bottiglia

Net cont. Alcohol vol. Sugar gr/I Total acidity gr/l  Bottle weight Serving temperature Custom code Bottle Bar code

750 ml 11% 12-17 5-7 1,45 Kg 6-10°C 22041015 8001592003624
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