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BAROLO DOCG - ZOE LINE

Contenuto

Net cont.

Prodotto - Product

Categoria - Category
Vino Rosso DOCG - Still dry red wine DOCG
?.C Uve Principali - Main Grapes
-::' Nebbiolo - Nebbiolo grapes
i Vinificatizione / Metodo - Vinification / Methode
Vinificazione in rosso — Red vinification

Note sensoriali - Sensory Evaluation

Colore - Colour

3@ Rosso granato intenso con riflessi arancioni, tendente al matto-
nato con I'invecchiamento.
Intense garnet ruby red with orange highlights, tending to violet
and brick over time.

/ Bouquet - Nose
.y Elegante con note di viola, piccoli frutti rossi e cuoio.
Elegant with notes of violet, small red fruits and leather.

ABB@IA ° Gusto - Taste

BAROLO Strutturato e armonico, con tannino persistente e morbido.
Dxominazione di Origine Controllata e Girarcta Structured and harmonious, with persistent and soft tannins.
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Conservazione - Storage conditions

Conservare orizzontalmente in luogo fresco, asciutto e buio.
I.ll Keep horizontally in a dry, fresh and dark place.

Suggerimenti - Pairs

Ottimo con primi piatti a base di funghi o formaggi, arrosti e
stracotti di carne rossa e selvaggina, formaggi stagionati.

Perfect with pasta dishes with mushroom or cheese sauces, red
meat and game stews and pot roasts, mature cheeses.

Gradazione Alcolica Zuccherigr/l  Acidita totale gr/l  Peso Bottiglia  Temperatura di servizio Codice Doganale Bar Code bottiglia

750 ml

Alcohol vol. Sugar gr/l Total acidity gr/I Bottle weight Serving temperature Custom code Bottle Bar code

14% 0-2 5-7 1,32 Kg 18-20°C 22042162 8001592005741
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